Italienisches Buftet (ab 20 Personen) /V\ 28 50€ / Person

Schweinefilet in Kisesauce mit Kirschtomaten” T ——— ffe und Auergene
Farfalle mit Pfifferlingen®<!

Vitello Tonato mit Thunfischmousse und Kapern

“Fleischevei + <Feinkost

Tomate mit Mozzarellakidse und Balsamicoessig”# . FarbStOﬂTe €) Kre‘pstlere
Melone mit Parmaschinken® 2. Konservierungsstoffe ) Lupine
Gemischte Antipastiplatte 3. Antioxidationsmittel g) Milch
Cihite Rt un. ot Tl 4. Geschmacksverstirker k) Senf
Gemischter Blattsalat mit Dressing _ __
. - 5. Schwetelverbindung 1) Sellerie
Hausgemachtes Tiramisu oder frischer Obstsalat mit Vanillesauce”® 6. SﬁBungsmittel m) SOj abohnen
7. Phosphat n) Sesamsamen

Bayrisches Buttet (ab 20 Personen) M 26 50€ / Person 8. Nitritpokelsalz o) Weichtiere

Haxenscheiben oder Krustenbraten®

N - 9. Stotte, die Allergien auslosen p) Schalenfriichte
Fleischkidse mit geschmorten Zwiebeln’*

Sauerkraut mit Speck und Schmalz® konnen P) L. Mande{n
Bratkartoffeln oder tiberbackenes Piiree”* p) 2. Haselniisse
Krautsalat, Speckkartoffelsalat® a) Eier p) 3. Walniisse

3 . ?, ss _—
Kasebrett mit Schmalz und Obatzter’# b) Erdniisse p) 4. Cashewniisse

Brot, Laugenstangen, Senf”¢! : .
. . ¢) Fisch p) 5. Pecanniisse

p) 6. Paraniisse
p) 7. Pistazien

26 .50€ / Person

Hochzeitssuppe***! d) Glutenhaltiges Getreide .
Schweine- und Rinderbraten mit feiner Sauce”*® d) 1. Weizen P) 8. Macadamia- oder

Gemischte Gemiiseplatte Queenslandniissse

Festtagsmeni (ab 20 Personen)

Kartoffelgratin und Salzkartoffeln# g) 2. goggen
. : : : 9, 3. t L :
Rote Griitze mit Vanillesauce oder Mousse au Chocolat weild oder schwarz”# d; ) HZ;Z: q) Schwefeldioxid & Sulphlte
d) 5. Dinkel . .
4) 6. Kamut www.nienburger-partyservice.de

Fleischere1 Martin

Inh.: F. Sawitzki

Hannoversche Str. 96 « 31582 Nienburg
Stand Agus 2025 Telefon: 0 50 21/ 26 33

Alle anderen Preise sind ungiiltig.

Alle Preise sind Endpreise und enthalten die zur Zeit gesetzliche Mehrwertsteuer. lnhab er@nlenburg er-p al’tyserVICe . de

IThr Team der
Fleischerelr Martin



Vorsuppen (% Liter / Portion)

Calenberger Hochzeitssuppe*?#!&
Italienische Zwiebelsuppe
[Lauchcremesuppe mit Kochschinken®?-¢-!:
Champignoncremesuppe”£
Tomatencremesuppe mit frischen Kriautern”®

Kodstlichkeiten vom Schwein (350¢ / Portion)

/wiebelbraten iiberbacken®~”#

Jagerbraten mit Waldpilzen®~¢

SpieBbraten mit Zwiebelkruste®”¢
Krustenbraten mit feiner Bratensauce®~#
Burgunderschinken mit Sauce®”¢

[.auchbraten mit Kisesauce®”#

Gyrosbraten gefiillt mit Zwiebeln und Kise®”#
Schweinehaxen®

Schweineschnitzel, Sauce nach Wah]”&4.12
Ziiricher Geschnetzeltes mit Champignons”#

Kostlichkeiten vom Geftliigel (300g / Portion)

Putenbrust in Kédse-/Sahnesauce”®
Putengeschnetzeltes mit Brokkoli oder Pilzen”®
Panierte Putenschnitzel, Sauce nach Wah”#4.1:2
Gefiillte Putenbrust mit Obst in PHlaumensauce?®
Gebratene Hihnchenbrust in Curry-Friichtesauce”$

Kostlichkeiten vom Rind (300¢ /7 Portion

Schmorbraten mit feiner Bratensauce”®
Rheinlandischer Sauerbraten mit Rosinensauce’
2 kleine Rinderrouladen 1n femer Bratensauce”-¢®
Wiener Tafelspitz mit Meerrettich”#

1 Stk.

3.85€
3,85 €
3,85 €
80T
Lo e

6,95 €
6,95 €
6,95 €
Ot
A s
6,95 €
6,95 €
6,50 €
7,20 €
7,20 €

2.80C
9,00 €
JO0C
9,80 €
9,80 €

12,50 €
12507
11,50 €
13,00 €

Beilagen

Kartoffelgratin”#

Kartoffelpiiree mit Butter iiberbacken”®
Kroketten”d:1

Salzkartotteln

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln®
Kartoftelklobe

Wildreis mit Butterflocken”
Spitzle??4-1

Rostitaler

Gemiisebellagen

Gemischte Gemiiseplatte (4 versch. Gemiise)

Gemiisegratin’*
Brokkoli1 mit Hollandaise oder Mandeln”#-

Blumenkohl mit Hollandaise™®
Rotkohl mit Zwiebeln und Schmalz
Sauerkraut mit Speck und Zwiebeln®
Griine Bohnen mit Speck®

Gemiise mit Kése iiberbacken 0,50 € Aufpreis”®

Eintopfe
1 Liter / Portion

Erbsensuppe mit Rauchfleisch und Wurst®
Defttige, scharfe Gulaschsuppe
Chili-con-Carne mit Rindfleisch
Kartoffelsuppe mit Rauchfleisch und Wurst®
Gemiiseeintopf mit Wienerwiirstchen’*

Desserts /V\

Rote Griitze mit Vanillesauce”®
Hausgemachtes Tiramisu”¢
Zitronencreme mit Sahnetupfer” &
Mousse au Chocolat weild oder schwarz’-¢
Frischer, hausgemachter Obstsalat
Quarksahnespeisen mit Friichten”#
Herrenspeise mit Cognac”®

Bayerische Creme mit Erdbeermus”

3,30 €
2,80 €
3,00 €
2,80 €
3,20 €
3,20 €
3,00 €
3,00 €
3,20 €

4,00 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
3,50 €
3,50 €
3,80 €

495 €
5,60 €
5,85 €
440 €
440 €

4,00 €
4,50 €
4,00 €
4,00 €
5,00 €
4,00 €
5,00 €
4,00 €

Zusammengestellte Meniis /V\

Zartes Schweinefilet in Kdsesauce, Rost1, Salatplatte mit Dip” 16,50 €
Jagerschweinefilet mit Waldpilzen, Kartoffelgratin, Bohnen mit Speck®”¢ 16,50 €
Schweinefilet mit Champignonsauce, Brokkoli umlegt, Kartoffelrosti 16,50 €
Schweinefilet in griiner Pfeffersauce, Kriutergratin, Wienersalat”# 16,50 €
Getiilltes Schweilnefilet in Rahmsauce, Rosenkohl®”# 16,50 €
mit Speck, Schmandkartoffeln®~-¢

Canapés und belegte Brotchen

Canapés %4 Scheibe??4:12 rustikale Brote 2 Scheiben-"<"

Aufschnitt® 1,35 € Wurst 2.85 €
Kase” 1,35 € Kise 2.85 €
Fisch 245 €

Brotchen lecker belegt und garniert”!
5 Brotchen mit Wurst® 2.60 €
4 Brotchen mit Kise®d! 2.60 €
1A Brotchen mit Lachs 450 €
54 Brotchen mit Forelle 4 .50 €

Rustikales Buftet (ab 20 Personen 24 00 € / Person
warmer Braten nach Wahl®
Schnitzel, Frikadellen, Hiahnchenkeulen auf Platten garniert®?!
Kaseauswahl mit Weintrauben”-2
Rustikale Wurstplatte mit Mett
Kartoffelsalat, Krautsalat, Nudelsalat®*
Brotkorb und Butter’

Schlemmerbuffet (ab 20 Personen 26 00€ / Person

Schweinefilet mit frischen Champignons’#

Kartoffelgratin”®

Entenbrust garniert mit Friichten und Preiselbeeren

Medaillons paniert und natur gebraten®®!

Hihnchenbrust mit Mandeln®?"

Fischplatte mit verschiedenen Raucherfischsorten und Meerrettich
Kiseplatte mit Weintrauben”+

Wienersalat, Gefliigelsalat, Hirtensalat®”¢*

Brotkorb und Butter’#
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